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ZUM ALTEN SCHWAN
RESTAURANT

Das ,Haus zum Alten Schwan® ist eines der altesten Profangebaude Erfurts
und wurde seit dem 14. Jahrhundert vielfaltig genutzt - als Fuhrhof,
Gasthaus, Herberge und Poststation. Im 16. Jahrhundert im Renaissance-
Stil umgebaut, war es u.a. Wohnort des Aufklarungsdichters Christoph
Martin Wieland (1769-1772). Heute steht es als geschichtstrachtiger Ort

fur die Verbindung von Vergangenheit und Gegenwart.

Und wer weil3 - vielleicht sitzt Wieland ja heute noch als unsichtbarer Gast
am Nachbartisch, nippt am Rotwein und denkt sich: ,So lasst sich’s leben -
selbst im 21. Jahrhundert.”

The “Haus zum Alten Schwan” is one of the oldest secular buildings in Erfurt and
has served many purposes since the 14th century — as a carriage yard, inn,
lodging house, and post station. In the 16th century, it was remodeled in the
Renaissance style and later became the residence of Enlightenment poet
Christoph Martin Wieland from 1769 to 1772. Today, it stands as a historic

place where past and present harmoniously meet.

And who knows — maybe Wieland still sits invisibly at the next table, sipping
red wine and thinking: “

Life doesn’t get much better — even in the 21st century.”

Unser gesamtes Team heil3t Sie willkommen.
Our entire team would like to welcome you.

Telefon: 0361-6740407
E-Mail : restaurant@hotel-kraemerbruecke.de



Zartes Rindercarpaccio® 6425 16,90 €
mit frischem Blattsalat, karamellisierten Walntissen und

Birne, verfeinert mit Olivendl und Grana Padano

Beef carpaccio

with fresh leaf salad, caramelized walnuts, and pear, refined

with olive oil and Grana Padano

Kiirbis Bruschetta (*.€.G.J. 2.5 9,90€
gratiniert mit Ziegenkase an frischem Blattsalat

Pumpkin Bruschetta

gratinated with goat cheese, served with fresh leaf salad

Klassisches Wiirzfleisch (A C. G, J, 2,5) 10,90 €

vom Geflligel, Uberbacken mit Kase an bunter Salatbeilage
Classic spiced poultry
baked with cheese, served with a colorful salad garnish

Kiirbiscremesuppe » © 6,90 €
mit gerosteten Kernen vom Kirbis und Kirbisol

Pumpkin cream soup

with roasted pumpkin seeds and pumpkin oil

Sellerie-Apfel-Cremesuppe “ © 7,90 €
mit frisch gehackten Krautern

Apple and celery cream soup

under freshly chopped herbs

Rinderkraftbriihe -4 7,90 €
mit Eierstich und Markkl6Rchen
Beef consommé

with egg custard and bone marrow dumplings

Als Begleitung zu allen Vorspeisen, Salaten und Suppen servieren wir Baguette.



GroRer Caesar Salat @ ¢ G!.2) 13,50 €

mit Kirschtomaten, Grana Padano und CroGtons
Caesar Salat
with Cherry tomatoes, Grana Padano cheese and croutons

Winterlicher Blattsalat »© &2 13,50 €

mit Birne und karamellisierten Walniissen
Winter leaf salad
with pear and caramelized walnuts

WAHLWEISE MIT | YOUR CHOICE OF

Gebratene Hahnchenbrust 6,20€
Roasted chicken breast

mit Honig karamellisierter Ziegenkise (©) 6,20€
Goat's cheese caramelized with honey

Manz EIf Prozent

Deutscher Qualitatswein - Weingut Reinhessen, Silvaner -
WeilBwein Cuvee
Bukett an Stachelbeeren
leicht mineralisch mit Fruchtaromen

0,21 6,90¢€

Als Begleitung zu allen Vorspeisen, Salaten und Suppen servieren wir Baguette.



Der empfiehlt:

The recommends:

Halbe ausgel6ste Bauernente ™ ¢ > 2490 €
mit Thiringer KloBen und Apfelrotkohl

Half boneless farmhouse duck

served with Thuringian dumplings and red cabbage

AUS DER PFANNE
FROM THE PAN

Steak au four AGF.1J.15) 20,90 €

vom Schweinerlicken tiberbacken mit Wirzfleisch und
Kase, dazu Bratkartoffeln und bunten Salat

Steak au four

pork loin gratinated with spiced meat and cheese, served
with fried potatoes and mixed salad

Thiringer Bratwurst* & 14,90 €
an Sauerkraut und Kartoffelstampf, dazu Thiiringer Born Senf

Thuringian sausage

served with sauerkraut and mashed potatoes,

accompanied by Thuringian Born mustard

Schnitzel A C G5 19,90 €

aus dem Schweinerticken mit

Steakhouse Pommes und buntem Salat
Pork loin schnitzel

served with steakhouse fries and mixed salad




AUS DEM SCHMORTOP
FROM THE BRAISING POT

Geschmorte Rinderroulade 4 G !:J.2.3.5) 24,90 €

mit Apfelrotkohl und Thiringer KI6Ren
Braised beef roulade
served with red cabbage and Thuringian dumplings

Sauerbraten G 23,90 €

mit Apfelrotkohl und Thiringer KI6Ren
Marinated pot roast
served with red cabbage and Thuringian dumplings

Braten vom Schweinenacken » ¢ © 18,90€
an Rahmwirsing und Semmelknodel

roasted pork neck

served with creamed savoy cabbage and bread dumplings

Zarter Tafelspitz vom Rind  &34.5) 19,90 €
in Meerrettichsauce mit Bouillonkartoffeln und Wurzelgemise

Tender boiled beef

in horseradish sauce, served with bouillon potatoes and root

vegetables

Biackchen vom Rind A & 1233 20,90 €

mit sautiertem Speck-Rosenkohl und Kartoffel-Kiirbis-Stampf
Braised beef cheeks

with sautéed Brussels sprouts with bacon and

mashed potatoes with pumpkin




AUS DEM MEER
FROM THE SEA

Gebratenes Lachsfilet » 62

mit Zitronensauce, Bohnen-Speckgemiise, Birne und
Krauterkartoffeln

Grilled salmon fillet

with lemon sauce, green beans with pears and bacon, and
herb potatoes

Gediampftes Filet vom Heilbutt © 28

an Rote-Beete-Apfel-Gemlise und Stampf von
Kartoffel und Erbse

Steamed halibut fillet

with red beet and apple vegetables, served with mashed
potatoes and peas

Kiirbisravioli <% ©

geschwenkt in Salbeibutter mit Walntssen und Ziegenkase
Pumpkin ravioli

tossed in sage butter with walnuts and goat cheese

Semmelknodel 4 ¢ 6

in cremiger Pilzsauce und buntem Salat

Bread dumplings

in creamy mushroom sauce, served with mixed salad

Résti aus Kiirbis und Kartoffel 7235

kross gebraten mit Blauschimmelkase und
Orangen-Fenchel-Konfitlire und mariniertem Blattsalat
Pumpkin and potato rosti

crispy fried, with blue cheese, orange-fennel jam, and marinated
leaf salad

2490 €

2590¢€

17,90€

15,90€

16,90 €



DIE SUSSE VERSUCHUNG
THE SWEET TEMPTATION

Panna Cotta A ¢ G 7,90 €

mit Spekulatius mit Vanillesauce und Zimt-Eis
Speculoos panna cotta
with vanilla sauce and cinnamon ice cream

Creme Brilée & 1.2 7,90 €
aus Mandel und Zimt, dazu Sorbet von der Kirsche

Almond and cinnamon créme brilée

served with cherry sorbet

Dunkles Schokoladenmousse € G:1.2) 7,90 €

an Orangensorbet
Dark chocolate mousse
served with orange sorbet

rachipegohilagere
De sls ert

[de'sert] m Substan v

Das Wort 'Dessert' stammt aus dem Franzoésischen
und bezeichnet den krénenden Abschluss eines
Essens. Desserts sind nicht nur Gaumenfreuden,
sondern auch kreative Ausdriicke der kulinarischen
Kunst, die das Essen zu einem vollkommenen Erlebnis
machen."

The word 'dessert' comes from French and refers to
the crowning touch of a meal. Desserts are not only
delights for the taste buds but also creative

expressions of culinary art, making the meal a
complete experience.




KLITZEKLEIN
- angere Bloinen (Fipte
///‘W/Zfléfwz?

Kapt n Blaubar A &P 7,80 €
Knusprige Fischstabchen mit Karotten und Kartoffelbrei

Captain Bluebear

Crispy fish sticks with Carrots and mashed Potatoes

Biene Maja © 8,30 €
gebratenes Hahnchenbrustfilet, Erbsen und Pommes
Maya the Bee

roasted Chicken breast fillet, Peas and French fries ( ; (é

Pumuckl "2

Thuringer KloB in Bratensauce
Pumuckl

Thuringian Dumpling in Gravy

5,90 €

ﬁ%m’

Eiszauber ¢ © 390 €
2 Kugeln Eis, viele bunte Smarties und Sahne

Ice Magic

2 scoops of ice cream with Smarties and whipped cream




